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URENQUE

Carta
r estaur ante

Vicente Torres

Producto, temporada y oficio.
Una cocina para compartir.



PARA COMENZAR

Entradas

e TORTILLA DE PATATA

e CHISTORRA O MORCILLA CON PIMIENTO
PACHON

e PULPO A LA GALLEGA

e CHORIZO A LA SIDRA

e HUEVOS ROTOS CON JAMON

Jamon & ensaladas

JAMON SERRANO

JAMON DE CEBO

JAMON IBERICO

PAN CON TOMATE
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CALAMARES A LA ANDALUZA

CROQUETAS DE JAMON

CROQUETAS DE POLLO

BOQUERONES EN VINAGRE

TABLA DE QUESOS

CARPACCIO DE BETABEL, NUECES Y
QUESO DE CABRA

ENSALADA CESAR
ENSALADA DE ARUGULA Y PALMITO

ENSALADA MIXTA

Carta sujeta a cambios y disponibilidad.



CUCHARA Y TRADICION

Sopasy clasicos

SOPAS

e SOPA DE AJO

e AJOBLANCO

o GAZPACHO

e SOPA DE COCIDO

CLASICOS

POLLO VALENCIANO MIXTO

e PAELLA DE MARISCOS

e FABADA ASTURIANA

e CALLOS A LA MADRILENA

e RABO DE TORO

e LECHON AL HORNO

e PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE BACON



DEL MAR

Pescados

DE LA TIERRA

Carnes

e PULPO A LA PIEDRA

e SALMON EMPAPELADO

e PESCA DEL DIA GETARIA

e ROBALO A LA VERACRUZANA

e PAMPANO A LA SAL

e FILETE DE RES CON ANCHOAS

e CHULETON A LA PIEDRA

e FILETE CON SALSA CABRALES

e CACHOPO DE TERNERA (2 PERSONAS)

e SOLOMILLO DE CERDO CON
CHAMPINONES

Una cocina mediterrdnea, de autor y muy cercana al producto.
Vicente se formo con Berasategui, Senderensy Maximin; en
M éxico muchos yalo conocen por Garum. Aqui cocinacon la

temporada, con técnicay con €l gusto de recibir bien.
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Carta sujeta a cambios y disponibilidad.
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EL FINAL

Postres

e ARROZ CON LECHE

o CREMA CATALANA

e TARTA VASCA DE QUESO

e LECHE FRITA CON PERA

e TARTA FINA DE MANZANA

e MOUSSE DE CHOCOLATE

e HELADOS

Sobremesa:

ese rato que no se mide
y siempre se alarga.
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